Avez-vous pensé a réserver
vos repas sur le portail
familles.paysdecraon.fr ?

Semaine 20
du 13 mai au 17 mai 2024

Menvus restauration

Semaine 21
du 20 mai au 24 mai 2024

Semaine 22
du 27 mai au 31 mai 2024

Cuisine centrale
Ville de Craon

Semaine 23
du 3 juin au 7 juin 2024

CRAON®

VIVRE AU POSITIF

Semaine 24

du 10 juin au 14 juin 2024
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Sous réserve de possibilités d approvisionnement / Menus succeptibles de contenir un ou plusieurs allergénes majeurs (réglement INCO) / Repas spécifiques sur demande / Menus visés par une diététicienne




