CRAON®

VIVRE AU POSITIF

Menus restauration scolaive — o

Semaine 22 Semaine 23 Semaine 24 Semaine 25 Semaine 26
du 26 mai au 30 mai 2025 du 2 juin au 6 juin 2025 du 9 juin au 13 juin 2025 du 16 juin au 20 juin 2025 du 23 juin au 27 juin 2025
P
gy |
PN
L boul beeuf Tmu Filet meuniéere Normandin de veau Gratin malouin
u e
N Flageolets Brocolis Choux de Bruxelles
D
| Yaourt bio fruits rouges St Nectaire e Yaourt aro Ile flottante
M |Cappeletti & Boeuf bourguignon 12 & fm': Sauté de dinde Hachis parmentier _%f_:ﬁ:,/ Jambon blanc fm%/
A iy iy —
R ] Petits pois BN
b X,
| |Glace Créme vanille maison 4S9 Petit moulé Tomme de Loire X, Créme de gruyeére £9.
Fruit Tartelette aux pommes
Taboulé libannais &= = = =
J Cordon bleu ‘4:/ Galette au fromage =] Moussaka c_:ﬁ:,/ Saucisses )45/
E i R -
u Haricots verts Chou romanesco
D
I Camembert bio (Q—) Compote Doonuts au chocolat Entrammes ,@.)
Fruit
<
V gy | N
E ) e A ] o A " . du 27 juin au 3 juillet
Paéll = g P se t f =
N aélla tr O oisson du marché =R Réti de beeu )vm:/ MENUS DES ENFANTS
D 2
R Ratatouille =
E | . .
D Entrammes (Q: Créme maison e Emmenthal bio (Q:
I T
Beignet framboise
Produit bio (certification pour un produit issu de Uagriculture biologique) Charte alimentaire 2021-2025 duits Laiti
Fait-maison (plat élaboré par la cuisine centrale) “GER‘O Retrouvez les 14 engagements de la produits laitiers
_é Produ?t local (.daI\s un rayon de 50 km) tﬁ$ 2 restau.ration scolaire sur le site internet viande (origine France hors veau)
Q Produit labellisé (produit dont la qualité est reconnue par un label officiel) o = de laville de Craon ou poisson (selon arrivage en frais)
= w 5 ;
zx %&“"3‘;‘:’?\‘00 B (: Programme européen

o\ a
Sous réserve de possibilités d'approvisionnement / Menus succeptiv.. _itenir un ou plusieurs allergénes majeurs (réglement INCOJ / Repas spécifiques sur demande / Menus visés par une diététicienne



