
Cuisine centrale

Ville de Craon

SALADE AU FROMAGE SALADE ITALIENNE SAUCISSON RILLETTES CHOUX FLEURS/ŒUFS
pâtes, jambon et olives

BOUL'BŒUF EMINCÉ DE VOLAILLE POULET TEX MEX FILET MEUNIERE BOUL'SARRAZIN

PETITS POIS CAROTTES HARICOTS PANACHÉS CHOUX DE BRUXELLES CAROTTES VAPEUR PRINTANIERE DE LEGUMES

CREME DESSERT VANILLE ENTRAMMES PETITS SUISSE SAINT NECTAIRE MOUSSE AU CHOCOLAT

-                            FRUIT FRUIT FRUIT

SALADE FERMIERE SALADE DU NORD SALADE FARANDOLE
chou chinois, jambon & emmenthal endives, croûtons & fromage carottes, chou blanc, maïs

GALETTE AU FROMAGE ROTI DE BŒUF CARBONADE TARTIFLETTE ROTI DE PORC

SALADE VERTE POMMES NOISETTES POMMES VAPEUR SALADE VERTE HARICOTS BEURRE

COMPOTE DE POMMES CREME DESSERT MAISON GATEAU ANANAS FROMAGE BLANC CREME DESSERT
BANANE

- -

MACEDOINE CAROTTES RAPEES SALADE MELI MELO CELERI & POMMES BETTERAVES & MAIS
carottes & céléri rave

PATES BOLOGNAISE CORDON BLEU CAPELLETI RIO VAL PAUPIETTE DE VEAU

CHOUX FLEURS SALADE VERTE QUINOA PETITS POIS

TOMME DE LOIRE CAMEMBERT BIO GOUDA BIO BEIGNETS TOMME DE LOIRE

FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT

CREPE AU FROMAGE POTAGE VERMICELLE MACEDOINE SALADE LENTILLE-FETA CAROTTES A L'ORANGE

POISSON DU MARCHÉ BRANDADE AU THON POISSON DU MARCHÉ TORTILLA POISSON DU MARCHÉ

CHOU ROMANESCO SALADE VERTE PUREE FLORENTINE SALADE VERTE BROCOLIS
purée aux épinards

YAOURT BIO GATEAU DE SEMOULE ECLAIRS BRIE BIO GLACE

- FRUIT

Semaine 14

 du 30 mars au 3 avr 2026

Charte alimentaire 2021-2025
Retrouvez les 14 engagements de la 

restauration scolaire sur le site internet

de la ville de Craon

Programme européen

Menus restauration scolaire

Sous réserve de possibilités d'approvisionnement / Menus succeptibles de contenir un ou plusieurs allergènes majeurs (voir site Ville de Craon) / Repas spécifiques sur demande

Semaine 10

 du 2 mars au 6 mars 2026
Semaine 11

 du 9 mars au 13 mars 2026

fruits ou légumes

produits laitiers

céréales et féculents

viande (origine France hors veau)

ou poisson (selon arrivage en 

frais)

Produit bio (certification pour un produit issu de l’agriculture biologique)

Fait-maison (plat élaboré par la cuisine centrale)

Produit local (dans un rayon de 50 km)

Produit labellisé (produit dont la qualité est reconnue par un label officiel)

Semaine 12

 du 16 mars au 20 mars 2026
Semaine 13
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 du 23 mars au 27 mars 2026


