Cuisine centrale
Ville de Craon

CRAON°®

VIVRE AU POSITIF

Menus restauration scolaire

£ Fait-maison (plat élaboré par la cuisine centrale)
Q Produit local (dans un rayon de 50 km)

=

Semaine 22

du 25 mai au 29 mai 2026

Semaine 23

du 1 juin au 5 juin 2026

Semaine 24

du 8 juin au 12 juin 2026

Semaine 25

du 15 juin au 19 juin 2026

Semaine 26

du 22 juin au 26 juin 2026

Produit labellisé (produit dont la qualité est reconnue par un label officiel)
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Retrouvez les 14 engagements de la
‘estauration scolaire sur le site internet
de la ville de Craon

yiande (origine France hors veau)
"u poisson (selon arrivage en
-ais)

Programme européen

Sous réserve de possibilités d'approvisionnement / Menus succeptibles de contenir un ou plusieurs allergenes majeurs (voir site Ville de Craon) / Repas spécifiques sur demande
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